
MENU DE GROUPE

STATIONS DE PLATS
Ragu Bianco, Orecchie�e

Tartine de Champignons

Salade Croquante

Tartare de Thon Bluefin

Gnocchi Fri�i

_

PLATEAUX DESSERTS
Gale�e fraise-rhubarbe

Madeleines citron

Gâteau chocolat-noise�e

Canelés

Klara Brandl-M
40$
/
per



MENU DE GROUPE

1 - Poireaux vinaigre�e
Fines herbes, poudre de poireaux, oeufs mimosa

2 - Au choix
Saucisse Toulouse
Aligot, jus de volaille à l’ail confit

OU

Falafels aux Be�eraves
Sauce crémeuse au tahini, verdure locale

3 - Shortcake aux fraises
Crème fraîche vanillée et rubans de rhubarbe

Klara Brandl-M
40$
/
per



MENU DE GROUPE

1 - Huître selon l’arrivage
Granité verjus et Pisco

2 - Salade Lyonnaise
Lardon, oeuf mollet, échalote confite

3- AU CHOIX

Saucisse Toulouse
Aligot, jus de volaille à l’ail confit

OU

Gnocchi à la rico�a
Sauce crème, truffe fraîche

4 - GÂTEAU CHOCOLAT
Rece�e familiale, crème diplomate à la noise�e

_

SVP nous informer de toutes restrictions ou allergies alimentaires

Klara Brandl-M
70$
/
per


