MENU DE GROUPE

STATIONS DE PLATS

Ragu Bianco, Orecchiette
Tartine de Champignons
Salade Croquante
Tartare de Thon Bluefin
Gnocchi Fritti

PLATEAUX DESSERTS

Galette fraise-rhubarbe
Madeleines citron
Gateau chocolat-noisette

Canelés



Klara Brandl-M
40$
/
per


MENU DE GROUPE

1 - Poireaux vinaigrette
Fines herbes, poudre de poireaux, oeufs mimosa

2 - Au choix

Saucisse Toulouse
Aligot, jus de volaille a I'ail confit

ou

Falafels aux Betteraves

Sauce crémeuse au tahini, verdure locale

3 - Shortcake aux fraises
Creme fraiche vanillée et rubans de rhubarbe



Klara Brandl-M
40$
/
per


MENU DE GROUPE

1 - Huftre selon I’arrivage
Granité verjus et Pisco

2 - Salade Lyonnaise
Lardon, oeuf mollet, échalote confite

3- AU CHOIX

Saucisse Toulouse

Aligot, jus de volaille a I'ail confit
ou

Gnocchi a laricotta

Sauce creme, truffe fraiche

4 - GATEAU CHOCOLAT
Recette familiale, creme diplomate a la noisette

SVP nous informer de toutes restrictions ou allergies alimentaires



Klara Brandl-M
70$
/
per


